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ในช่วงการแพร่ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) การปฏิบัติตาม
แนวทางป้องกันการแพร่กระจายของโรคจึงเป็นสิ่งสำคัญโดยเฉพาะแหล่งจำหน่ายอาหารประเภทต่างๆ ซึ่ง
งานวิจัยนี้วัตถุประสงค์เพ่ือประเมินการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหาร ภาชนะ และมือผู้สัมผัสอาหาร 
รวมทั้งตรวจประเมินการปฏิบัติตามแนวทางการป้องกันติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) และ
สุขลักษณะของแหล่งจำหน่ายอาหารในองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นระดับเทศบาลจำนวน 7 เทศบาล ของ
จังหวัดปัตตานี ช่วงเดือนมิถุนายน- กันยายน พ.ศ. 2563 โดยสุ่มตัวอย่างอาหารและน้ำจากแหล่งจำหน่าย
อาหาร คือ ร้านอาหาร แผงลอยจำหน่ายอาหาร และตลาด โดยตรวจประเมินเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียใน
อาหารและน้ำด้วยชุดตรวจสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหาร อ 13 (SI-2) และใช้แบบ
ประเมิน พบว่า จากตัวอย่างอาหารและน้ำจำนวน 852 ตัวอย่าง (อาหาร 457 ตัวอย่าง ภาชนะอุปกรณ์ 
231 ตัวอย่าง และมือผู้สัมผัสอาหาร 164 ตัวอย่าง) มีการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในภาพรวมร้อย
ละ 85 โดยวิเคราะห์แยกตามประเภท ได้แก่ อาหาร (ร้อยละ 88.18) ภาชนะอุปกรณ์ (ร้อยละ 80.52) และ
มือผู้สัมผัสอาหาร  (ร้อยละ 84.15) แยกตามร้านอาหาร พบว่าตามประเภทอาหาร (ร้อยละ 87.88) ภาชนะ 
อุปกรณ์ (ร้อยละ 80.00) และมือผู้สัมผัสอาหาร  (ร้อยละ 85.40)  แยกตามแผงลอยจำหน่ายอาหาร พบว่า 
ตามประเภทอาหาร (ร้อยละ 91.38) ภาชนะอุปกรณ์ (ร้อยละ 85.71) และมือผู้สัมผัสอาหาร  (ร้อยละ 
80.95) เมื่อแยกตามตลาด พบว่า ประเภทอาหาร (ร้อยละ 86.11)) และมือผู้สัมผัสอาหาร  (ร้อยละ 
66.67) และเมื่อวิเคราะห์ตามประเภทอาหารของแหล่งจำหน่ายอาหารในภาพรวม พบว่า อาหารปรุงสำเร็จ
พร้อมบริโภคได้ทันทีมีการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรียมากที่สุด (ร้อยละ 100.00) และการประเมินการ
ปฏิบัติตามการปฏิบัติตามแนวทางการป้องกันโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) และสุขลักษณะ
ของแหล่งจำหน่ายอาหาร พบว่า คือ ด้านการสวมหน้ากากผ้าหรือหน้ากากอนามัยทั้งผู้ให้และผู้รับบริการมีการ
ปฏิบัติมากท่ีสุด (ร้อยละ 62.37) และปฏิบัติน้อยที่สุด คือ ถังขยะไม่รั่ว ซึม และมีฝาปิดมิดชิด ให้บริการอย่าง
เพียงพอ (ร้อยละ 5.38) ดังนั้นทางหน่วยงานที่เกี่ยวข้องควรสื่อสารให้ความรู้แก่ผู้ประกอบการและประชาชน 
ตลอดจนมีการเฝ้าระวังและติดตามการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรียและแนวทางการปฏิบัติตนตามแนว
ทางการป้องกันโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19)  
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